
Piña ColadaSplendid



                                      Piña Colada 

Composición 

Para molde de Savarin (Ring Cake pequeño) 

1. Tegral Puddin Cream Cake 

2. Dulcerío al Ron 

3. Crema Piña 

4. Piña  

Decoración 

Piña fruta con sus hojas 

 

 

Biscuit          Método 

Tegral Puddin Creme Cake  500 g 

Huevo 200 g 

Aceite 150 g 

Agua 50 g 
 

Mezclar todos los ingredientes por 5 minutos en 
velocidad media.  

Colocar en moldes de Savarín  engrasados con Puralix y 
llevar al horno 

 

Hornear a 170°C por 20 a 25 minutos 

Dulcerio al ron          Método 

 

Dulcerío  500 g 

Ron 80 g 
 

Sólo mezclar y reservar. 

Cremoso de Piña         Método 

Splendid 500 g 

Fruitfil Piña 500 g 
 

Batir Splendid como de costumbre  y mezclar Fruitfil 
Piña.  

Reservar. 

 

Montaje 

Remojar el Savarín con el Dulcerio & Ron 

Decorar con rosetas de Crema de piña. 

Colocar hojas de piña  y Abrillantar la piña con Miroir.  


