
Mojito CakeSplendid



                                       Mojito Cake 

Composición 

Para  pasteles de 18 cm.  

1. Tegral Puddin Creme Cake 

2. Sirope Cítrico  

3. Crema Limón  

4. Decoración final 

Decoración 

Rodajas de Limón & Yerba buena 

 

Biscuit   Método 

Tegral Puddin Creme Cake  500 g 

Huevo 200 g 

Aceite 150 g 

Agua 50 g 

Color verde  
 

Mezclar todos los ingredientes por 5 minutos en 
velocidad media. 

Colocar en moldes engrasados con Puralix y llevar al 
horno. 

 

Hornear a 160°C por 30 a 35 minutos. 

Sirope de cítricos   Método 

Agua  750 g 

Azúcar oscura 1000 g 

Naranja cortada con cáscara 1 un. 

Limón cortado con cáscara 1 un. 

                      

Hervir todo junto por espacio de 2 minutos, retirar 
frutas y enfriar. 

Aplicar cuando esté frío. 

Crema Delicitron            Método 

Deli Citron 500 g 

Splendid 500 g 
 

Sólo mezclar y rellenar el pastel. 

 

Montaje   

Cortar el pastel  en 3 discos de 18 cm.  

Remojar el pastel con el jarabe de cítricos y rellenar con la crema Deli Citron. 

Cubrir con Splendid como ilustra la foto, usando espátula para lograr efecto “marcado”. 


